


RESTAURANT / CLUB

FOR THE FEARLESS. FOR THE CURIOUS. FOR YOU



PARA COMPARTIR

Pan con tomate y alioli 2,50 €

Ensalada de burrata con pesto 
de piñones

19 €

Ensalada de  tomate rosa
con ventresca

14,50 €

10,50 €La Rusa
La clásica con ventresca y huevo

DEL HUERTO

4€Croqueta de jamón ibérico *unidad*

3€Gyozas Langostino *unidad*

4€Croqueta Rabo Toro *unidad*

4€Croqueta Pollo *unidad*

4€Croqueta Colmenilla *unidad*

ENTRANTES

Croqueta Carabinero  *unidad* 4€



PASTAS

Canelón de vaca madurada 
con crujiente de pecorino

16,50 €

Pasta rellena de pera con salsa de 
pistacho y guanciale crocante

18 €

Canelón de calabacín y berenjena 14 €
* vegano

Cangrejo de cáscara blanda tempurizado
con wakame sichimy y mayo-kimchee

6,50€

3 €Saquitos Wan Tun

Pulpo brasa con patata revolcona y 
crujiente de guanciale

19,50 €

3€Gyozas Papada Cerdo *unidad*

3€Gyozas Edamame *unidad*

22 €Steak Tartar 

3€Gyozas Buey *unidad*



CARNES A LA BRASA

Lechuga, tomate, cebolla y salsa kimchi

Hamburguesa Beyond 15,50 €

* vegana

Contramuslo de corral marinado 
al estilo marroquí 

19 €

Entrecot Danish Premium 300G. 29 €

Vaca madurada danish premium

Chuletón madurado 600G. 55 €

Tomahawk Danish Premium 1KG 100 €

Tomahawk Danish Premium 1.2KG 132 €
* El precio variará según peso

Hamburguesa Madurada 250 G.
Mayonesa kimchi, lechuga, tomate, cebolleta, pepino y queso idiazabal

17,50 €

PESCADOS

Salmón Marinado con miso rojo 19 €

Lomo de dorada con vinagreta
trufada y verduras

20 €

20 €Tataki de atún con cama de arroz frito, 
alga wakame , mayo-wasabi y huevas 
de pez volador



Nigiri de Salmón flameado con 
crema de boletus *unidad*

4 €

Nigiri de vieira con salsa abalon y 
patata de cristal *unidad*

5 €

Nigiri de foie con manzana 
caramelizada *unidad*

3,50 €

Roll de gamba empanada, aguacate, 
pepino holandés, con mayo-yuzu y 
crujiente yuca y plátano  *8 unidades*

21 €

Uramaki de atún marinado cubierto
de láminas de salmón con crema
dashinomoto  * 8 unidades*

21 €

Nigiri de Carabinero con 
chutney de mango *unidad*

9 €

JAPANESE FOOD

*8 unidades*

Uramaki de tataki de chuletón madurado
con char siu, aguacate, foie, reducción de
vino tinto y crujiente de pecorino  

27 €

(sólo viernes, sábado y domingo)



GUARNICIONES

Poke de arroz con soja
y aceite de sésamo

4 €

Patatas fritas 3,50 €

3,75 €

Patata asada al carbón 3,50 €

Boniato frito

3,75 €Boniato asado

YOU´VE TASTED THE FORBIDDEN. NOW, TASTE THE IRRESISTIBLE



FORBIDDEN TASTES EVEN  SWEETER

POSTRES CASEROS

Blondie con nueces 7 €

Surtidos de postres del chef 18,50 €

Helado caramelo salado o turrón 4,50 €
* especifica el sabor

Brownie con miso 7€

Tarta queso comté 6,50 €



ONLY FOR THOSE WHO FEAR NOTHING UNKNOWN



BEBIDAS



Agua 33CL 3€

Zumos 4 €

Agua 0.5 L 4 €

Caña Águila 3,50 €

Doble Águila 4€

Clara Limón 4 €

Tercio Heineken 4 €

Tercio Águila 4 €

Desperados 5 €

Tercio Águila sin filtrar 5 €

Refrescos 4 €



Red Bull 4 €

Copa cava 6 €

Copa tinto verano 6 €

Copa sangría cava o vino blanco 9 €

Jarra sangría cava 39 €

Jarra agua de Valencia 32 €

Jarra sangría vino blanco 34€

Jarra Cerveza 19 €

Copa vino 5 €



CHAMPAGNE
20:30hs a 23:30hs B OT E L L A

Moët Impérial 75€

Moët Ice 85 €

Moët Ice Rosé 115 €

Moët N.I.R 110 €

Veuve Clicquot Rich 90 €

Veuve Clicquot Brut 80 €

Veuve Clicquot Brut Rosé 85 €

Dom Perignon Luminous 350 €

Louis Roederer Brut Cristal 500 €

Moët Impérial Rosé 85 €

Don perignone vintage 3 25 €

Don perignone vintage rose 25 €



Ladron Lunas Brut 22 €

Nodus Plata Brut 25 €

Juve Camps Essential 28€

Ladron Lunas Rosé 25 €

Summum Brut 23 €

Summum Rosé 25 €

CAVAS
20:30hs a 23:30hs B OT E L L A



CAFÉ & INFUSIONES



Infusión 2 €

Cortado 2,50 €

Cortado tocado 3 €

Americano 3 €

Bombón 3 €

Café con leche 3 €

Carajillo 4 €

Cremaet 5 €

Café solo 2 €



LICORES

Martini Rosso 6 €

Martini Fiero 6 €

Martini Floreale 0.0 6 €

Aperol 10 €

Tia María 7 €

Campari    7 €

Baileys 8 €

Cazalla 8 €

Amaretto 8 €

Fernet 10 €

Petroni 7 €

Izaguirre 6 €

Martini Blanco 6 €

(Rojo y blanco)



Malibú 10 €

Limon Chelo 8 €

Licor 43 10 €

Fireball 10 €

Jagermeister 10 €

Tequila Cazadores 12 €

Frangelico 7 €



CÓCTELES



CÓCTELES DE AUTOR

CÓCTELES SIN ALCOHOL

Paraiso 15 €
Ron, zumo, piña, licor platáno, tonka bean, lima, prosecco.

Dale Candela 15 €
Fireball, limón, miel, aguafaba, bitter de naranja.

Despertar 15 €
Café expreso, vodka con vainilla, licor avellanas, licor 
café, espuma café.

Censura 15 €
Gin, aperol, zumo lychee, lima, licor rosas, bitter peychaud.

Ponme picante / Apasionado 15 €
Tequila, infusionado con chile poblano, triple seco, agave, 
puré de fruta pasión, maracuyá.

Inocente 12 €
Puré fresa, puré melocotón, lima, zumo naranja, agave.

Amor platónico 12 €
Gin 0.0, zumo naranja, lima, zumo pomelo, agave, soda.

Amanecer 12 €
Café expreso, sirope canela, sirope avellana, dulce leche.

Amor Prohibido 15 €
Vodka, licor manzana, zumo, arándanos, puré maracuyá, 
puré de frambuesa, limón, azúcar.



CÓCTELES CLÁSICOS

Aperol Spritz 12 €
Aperol, prosecco, soda

Moscow Mule 12 €
Vodka, zumo lima, ginger beer, angostura.

Caipiriña 12 €
Cachaça, lima, azúcar.

Margarita 12 €
Tequila, licor triple seco, zumo lima, sal.

Sex on the Beach 12 €
Vodka, licor melocotón, zumo arándanos, 
zumo naranja.

Bloody Mary 12 €
Vodka, zumo tomate, zumo lima, salsa soja, 
tabaco, sal, pimienta

Porn Star 12 €
Vodka, licor fruta pasión, puré maracuyá. 
zumo lima, prosecco.

Mojito (fresa, mango, maracuyá) 12 €
Ron blanco, lima, hierbabuena, azúcar, soda.



RESTAURANT | CLUB

SOME EXPERIENCES CAN´T BE EXPLAINED 

JUST LIVE THEM


